
Beispiel Speisekarte

Montag Dienstag

Donnerstag Freitag

Mittwoch

Vorspeise/Suppe  
Gemüsesuppe   [7, 9]

Hauptspeise 
Käsespätzle mit  

Röstzwiebel   [1, 3, 7]

  

Vorspeise/Suppe  
Gurkensalat  

„griechische Art“   [7]

Hauptspeise 
Grantinierte Polentaschnitte 

mit Karotten-Maisgemüse 
und Soße  [ 7, 8]

Allergenkennzeichnung
1	 Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
2	 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
3	 Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse
4	 Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine)
5	 Nüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
6	 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
7	 Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
8	 Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse
9	 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
10	 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
11	 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
12	 Schwefeldioxid und Sulfite
13	 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
14	 Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse

P= Phosphat N=Nitrit Pökelsalz
* = Schweinefleisch und Kalbfleisch

Vorspeise/Suppe  
Bohnensuppe   [7]

Hauptspeise 
Apfelstrudel mit  
Vanillesoße   [1, 5, 7]

  

Hauptspeise 
Gemüse-Kartoffeleintopf 

mit Brot  [1, 9]

Süßspeise 
frisches Obst  

 
Hauptspeise 

Hähnchenschnitzel mit  
Pellkartoffel und  

Tomatensala   [1, 3, 7]

  8 19.02.2024 20.02.2024 21.02.2024 22.02.2024 23.02.2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Vorspeise/Suppe Gemüsesuppe
7,9

Bohnensuppe
7

Gurkensalat 
"griechische Art"

7

Hauptspeise Käsespätzle mit Röstzwiebel
1,3,7

Apfelstrudel mit Vanillesoße
1,5,7

Hähnchenschnitzel mit 
Pellkartoffel und 

Tomatensalat
1,3,7

Grantinierte Polentaschnitte 
mit Karotten-Maisgemüse

und Soße
7,8

Gemüse-Kartoffeleintopf 
mit Brot

1,9

Süßspeise frisches Obst

Allergenkennzeichnung 
1 Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse P= Phosphat N=Nitrit Pökelsalz
2 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse * =  Schweinefleisch und Kalbfleisch
3 Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse
4 Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine)
5 Nüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
6 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
7 Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
8 Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse
9 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

10 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
11 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

12 Schwefeldioxid und Sulfite
13 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

14 Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse

               Alle Angaben ohne Gewähr  

Speisekarte KW 8
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Beispiel Speisekarte

Montag

Feiertag

Dienstag

Donnerstag Freitag

Mittwoch

Vorspeise/Suppe  
Gurkensalat [10]

Hauptspeise 
Puten-Gyrosmit Reis  

und Tsatsiki  [ 7, 9]

Allergenkennzeichnung
1	 Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
2	 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
3	 Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse
4	 Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine)
5	 Nüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
6	 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
7	 Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
8	 Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse
9	 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
10	 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
11	 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
12	 Schwefeldioxid und Sulfite
13	 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
14	 Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse

P= Phosphat N=Nitrit Pökelsalz
* = Schweinefleisch und Kalbfleisch

Hauptspeise 
Couscous-Hackfleischpfanne 

mit Tomatensoße   [1, 9]

Süßspeise
Obstsalat

  

Hauptspeise 
Pasta mit Paprikasoße [1, 7, 9]

Süßspeise
Bananen-Blaubeeren Shake   

[ 7]

Vorspeise/Suppe  
Kartoffel-Pastinakensuppe   

[1, 7, 9]

Süßspeise
Grießbrei [1, 7,]

8 19.02.2024 20.02.2024 21.02.2024 22.02.2024 23.02.2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Vorspeise/Suppe Gemüsesuppe
7,9

Bohnensuppe
7

Gurkensalat 
"griechische Art"

7

Hauptspeise Käsespätzle mit Röstzwiebel
1,3,7

Apfelstrudel mit Vanillesoße
1,5,7

Hähnchenschnitzel mit 
Pellkartoffel und 

Tomatensalat
1,3,7

Grantinierte Polentaschnitte 
mit Karotten-Maisgemüse

und Soße
7,8

Gemüse-Kartoffeleintopf 
mit Brot

1,9

Süßspeise frisches Obst

Allergenkennzeichnung 
1 Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse P= Phosphat N=Nitrit Pökelsalz
2 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse * =  Schweinefleisch und Kalbfleisch
3 Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse
4 Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine)
5 Nüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
6 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
7 Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
8 Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse
9 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

10 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
11 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

12 Schwefeldioxid und Sulfite
13 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

14 Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse

               Alle Angaben ohne Gewähr  
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